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新聞稿 

 

香港海景嘉福洲際酒店  全新海景軒 

隆重開幕 

 

 
 

點擊此下載高像數圖片 

 

中國香港特別行政區，2025 年 2 月 12 日 — 香港海景嘉福洲際酒店中菜廳海景軒於重新裝潢後以

全新面貌隆重開幕，屢獲殊榮的海景軒以精緻、正宗的粵菜聞名，於洋溢四合院風韻的雅緻環境

中見證這一重要時刻，彰顯酒店矢志打造非凡餐饗體驗的堅定承諾。 

 

主持開幕儀式的尊貴嘉賓包括：仕德福國際酒店集團董事總經理呂慧瑜女士、仕德福國際酒店集

團項目及業務發展總經理鄧宇聰先生、香港立法會議員黃英豪先生、香港酒店業主聯會執行總幹

事徐英偉先生、香港海景嘉福洲際酒店總經理莊俊文先生及酒店財務及業務支援總監張卓森先生。 

 

「此刻令人既興奮且欣慰。歷經漫長籌備與團隊協作，我們很榮幸呈獻這片雅緻新天地。」酒店

總經理莊俊文表示：「我們致力傳承粵饌精髓，以家傳秘方配合傳統工藝，為賓客締造難忘的味

覺盛宴。」 

 

 

剪綵儀式後，賓客在獲譽「香港 50大室內設計師」之一的蔡子虹女士引領下，深入品鑑餐廳設計

奧義。設計師以傳統四合院為靈感，構建象徵和諧與愛的靜謐庭院，透過空間美學詮釋東方人文

情致，讓賓客在其中安享雅道，品鑑粤菜之蘊。 

 

https://drive.google.com/drive/folders/1TbSR74RBRwcHLap2I-MpCIsv9cDSmRf7?usp=sharing
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其後由中菜行政總廚余照軍師傅揭示多道糅合經典與創新的匠心美饌，並以海景軒招牌精點淺嚐

為盛典作結。每道佳餚皆彰顯粵菜深厚精髓，並賦予現代美學新註。 

 

海景軒素以精緻正宗的粵式饗宴聞名，靜謐氛圍尤適商務酬酢與天倫共聚。在軍師傅主理下，餐

廳恪守家傳秘方，嚴選優質新鮮食材，將經典美饌昇華至嶄新境界。 

 

精心挑選的酒單展現了來自中國的優質葡萄酒，當中 Riesling 和 Pinot Noir 與廣東菜餚完美搭配，

成為重點推介。一系列陳年干邑亦為每一頓餐饗平添雅意。 

 

海景軒以可持續發展為己任，優先採購踐行負責任食材和產品的供應商，確保為賓客提供既美味

又環保的用餐體驗。 

 

海景軒華麗啟幕，不僅標誌香港海景嘉福洲際酒店的新里程，更為東方美食之都的餐飲版圖揭開

新篇章。 

 

海景軒 - 聯繫 

 
地址 B2樓層 

電話 (852) 2731 2883  

電郵 hoikingheen@icgrandstanford.com 
 

有關海景嘉福洲際酒店 

 

香港海景嘉福洲際酒店為國際五星級酒店，位置優越，坐擁維多利亞港醉人景致，環境高雅。酒

店備有 572間豪華設計的客房，當中包括 37間套房，及多間具世界級水準的餐廳，包括提供別

具一格意大利菜式的 The Mistral、現代美饌的海景咖啡廊、屢獲殊榮、以廣東美饌著稱的海景

軒，和收藏了世界頂級威士忌的 Tiffany’s 紐約吧。酒店的會議及宴會場地豪華瑰麗，備有先進科

技，其中兩間以寧靜維港作伴的宴會空間為尊貴場合的理想選擇。酒店往來各區交通便捷，毗鄰

世界著名的天星小輪，港鐵站近在咫尺，無論是商務或消閒旅遊，皆享非凡體驗。 

 

歡迎瀏覽酒店官網、酒店官方網店及追蹤社交平台 Facebook 及 Instagram專頁@InterConGSHK。 

 
媒體查詢 

莫穎思 

市場推廣及傳訊總監 

T: (852) 2585 2645 

E：wings.mok@icgrandstanford.com 
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